
　

当
店
は
昔
な
が
ら
の
洋
食
店
で

す
。
感
謝
の
気
持
ち
と
真
心
を
込

め
て
料
理
を
提
供
し
て
い
ま
す
。

62
年
前
、
当
時
水
俣
に
な
か
っ
た

洋
食
店
を
開
こ
う
と
父
が
開
業
し
、

12
年
前
に
私
が
引
き
継
ぎ
、
現
在

２
代
目
で
す
。

　

地
域
に
根
付
く
飲
食
店
と
し
て
、

旬
の
食
材
は
県
産
品
を
扱
っ
て
い

ま
す
。
人
気
メ
ニ
ュ
ー
は
ス
テ
ー

キ
丼
、
煮
込
み
ハ
ン
バ
ー
グ
、
エ

ビ
フ
ラ
イ
で
す
。
当
店
の
自
慢
は

創
業
か
ら
受
け
継
ぐ
秘
伝
の
ソ
ー

ス
。
濃
厚
な
デ
ミ
グ
ラ
ス
ソ
ー
ス

は
、
牛
す
じ
か
ら
１
週
間
か
け
て

出
汁
を
と
り
、
５
種
類
の
野
菜
と

10
種
類
の
ハ
ー
ブ
を
加
え
て
１
週

間
煮
込
み
ま
す
。
タ
ル
タ
ル
ソ
ー

ス
は
マ
ヨ
ネ
ー
ズ
か
ら
手
作
り
で
、

揚
げ
物
と
の
相
性
抜
群
で
す
。

　

最
近
は
新
型
コ
ロ
ナ
ウ
イ
ル
ス

感
染
症
の
影
響
は
否
め
ま
せ
ん
が
、

対
策
を
徹
底
し
県
の
認
証
店
を
取

得
。
コ
ロ
ナ
で
空
い
た
時
間
に
改

良
し
た
ワ
ン
コ
イ
ン
の
カ
ツ
サ
ン

ド
は
、
今
や
う
ち
の
人
気
メ
ニ
ュ

ー
の
一
つ
で
す
。　

知
人
を
通
じ

て
知
っ
た
Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
に
も
取
り
組

み
始
め
ま
し
た
。
今
ま
で
の
行
動

が
Ｓ
Ｄ
Ｇ
ｓ
だ
っ
た
こ
と
に
気
づ

く
と
と
も
に
、
意
識
し
て
行
動
す

る
よ
う
に
も
な
り
ま
し
た
。
今
は

目
標
を
立
て
て
生
ご
み
や
Ｃ
Ｏ
2

の
削
減
に
取
り
組
ん
で
お
り
、
今

後
は
使
い
捨
て
容
器
を
プ
ラ
ス
チ

ッ
ク
か
ら
竹
パ
ル
プ
の
エ
コ
な
容

器
に
変
更
し
て
い
く
つ
も
り
で
す
。

電
子
レ
ン
ジ
対
応
な
の
で
お
客
様

に
も
喜
ん
で
も
ら
え
る
と
思
い
ま

す
。
自
分
た
ち
の
行
動
で
、
巡
り

巡
っ
て
い
い
食
材
が
手
に
入
り
、

お
客
様
に
提
供
で
き
る
。
み
ん
な

が
取
り
組
む
こ
と
で
さ
ら
に
環
境

は
変
わ
る
と
思
い
ま
す
。

　

明
る
く
楽
し
い
職
場
で
す
。
調

理
や
接
客
に
興
味
の
あ
る
人
、
一

緒
に
水
俣
の
洋
食
文
化
を
支
え
ま

し
ょ
う
。

な
みなまた

事業所ファイル事業所ファイル
元元

第40巻

代表取締役
塚田健二 さん

所在地　幸町６−８
創　業　昭和 35年４月
従業員数　６人
事業内容　レストラン

ナポレオン
有限会社

▲親子で厨房に立ち、調理。
現在息子さんは秘伝のソー
ス作りの修行中だそう。

　一昨年より販売しております当店オリジナルの商品『良ちゃんのにんにく醬油』。
　元々はグランドメニューのステーキ丼専用に開発したソースでしたが、ソースを売って欲しいと
のお声を頂き販売を開始いたしました。
　販売当初は当店の他に下八尻精肉店さんにて販売しておりましたが、昨年から水俣観光物産協
会さんと道の駅芦北デコポンさんに置かせて頂けることになりました。
　今年は更に人吉温泉物産館さんにも置かせて頂けることになり少しずつですが、販路拡大してお
ります。
　関西在住の知人の方からも「出来ればネット販売で『良ちゃんのにんにく醬油』を買いたい」と
の嬉しいお声も頂いておりますので、今後はネット販売も視野に入れて日々精進していきます。良ちゃんのにんにく醬油


