
氏名 ：

認定部門 ： 牛乳・乳製品

住所 ：

屋号等 ：

電話番号 ：

FAX番号 ：

HPアドレス ：

E - M a i l ：

：

：

：

その他 ：
（コメント等）

電話番号と同じ

－

－

／日を500㏄，200㏄のビンにて約300件に宅配する他、市内数ヶ所で販売）。

　搾乳（手しぼり）～処理～ビン詰めの一連の作業を自宅加工所で実施。ビンは回収して再利用

湯野　薫（ゆの　かおる） ※写真左

　認定年度：平成２２年度

水俣市袋３８１９－３４

水俣エコ牛乳

０９６６－６２－２７５６

している。乳牛の飼料にはおから、米ぬか、ビール粕、ジュース粕など地元のもの（廃棄物）を

発酵させて使用する他、育てる過程で薬品（医薬品、抗生物質等）を一切使用しない。

取り組みの
概要

　夫婦２人で、乳牛からしぼりたての牛乳を低温殺菌、ノンホモジナイズド処理後、ビン詰め

にして水俣エコ牛乳として生産し、宅配や店頭で販売している（搾乳牛８頭から牛乳約100kg

　近年は牛乳の生産販売に加えて、余剰牛乳でヨーグルト、生キャラメル、牛乳どうふ、同と

うふの燻製など乳製品（加工品）を生産している。（※乳製品の生産は不定期になります）

　水俣市の畜産版ISOも取得しており、また、消費者に対しては自らの活動等を「みるく通信」

として定期的に情報提供を行っている。

おいしい牛乳は健康な牛からをモットーに、小規模だからこそできる目の行き届いた牧場経
営を心がけながら、引き続き牛乳の生産販売に加えて、乳製加工品も生産していきたい。こ
のように環境と健康に配慮した暮らしを広めながら水俣オリジナル商品を作っていきたい。

商品等の注文方法 電話で注文（※生キャラメル等の乳製品については確認ください）

商品を購入できる場所
主に宅配（本数や曜日は承ります）、店頭販売（ＪＡ直売所おろろんこ（Ｍ's city地
下1Ｆ）、道の駅まつぼっくり、福田農場など）


